LA ESTRELLA

TAPAS RESTAURAN

SPEISEKARTE
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Sopas (Suppen)

Sopa de tomate cremosa “'
cremige Tomatensuppe

Sopa de pescado B PO
herzhafte spanische Fischsuppe

Tapas frias (kalte Vorspeisen)

Pan A ©
Brotkorb

Alioli - clasico, chile o albahaca "
Alioli - klassisch, Chili oder Basilikum (taglich frisch zubereitet)

Pan con alioli * ©©-*
Brot mit Alioli

Pan con tomate " ¢!

Brot mit Tomaten

Pan catalan ¢!
Brot mit Serrano-Schinken, Tomaten & Olivendl

Aceitunas condimentadas "
wUrzig marinierte Oliven

Pimientos y calabacin '
Bratpaprika & Zucchini, gegrillt

.Olaf” - vegetarische Tapasvariation * © ¢!

Brotkorb mit Alicli, Oliven & Basilikum-Dip

Boquerones en vinagre ”
in Essig eingelegte Sardellen

Queso Manchego

spanischer Schafskése

Jamon Serrano
spanischer luftgetrockneter Serrano-Schinken

Plato de queso manchego y jamon serrano ©
Kase- & Schinkenplatte (Manchego-Kase & Serrano-Schinken)
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Tapas calientes (warme Vorspeisen)

Tortilla clasica®"
klassisches Kartoffelomelette mit Zwiebeln

Tortilla de verduras “*
Kartoffelomelette mit buntem Gemuse

Tortilla de espinacas “*
Kartoffelomelette mit Spinat

Tortilla con chorizo “!
Kartoffelomelette mit wirziger Paprikaknoblauchwurst

Tortilla con gambas
Kartoffelomelette mit Gambas

Détlles con baCOl‘l ABCDGLMR
Datteln im Speckmantel

Cabra con bacon “!
Ziegenkdse mit Speck - dazu Obst & Honig

Chorizo a la plancha
spanische Paprikawurst, gegrillt

Albondigas Rondena
spanische Hackfleischbéllchen in wirziger Tomatensofie

Alitas de pollo
knusprige Hahnchenfligel

Pollo frito
saftig gebratene Héhnchenkeulen

Pincho andaluz
andalusischer Schweinefleischspief3, pikant gewirzt

Pincho asturiano
asturischer Hahnchenspief, herzhaft gewirzt

Pincho moruno
kraftig gewirzter Rindfleischspiefd nach maurischer Art, gegrillt

Chuletillas de cordero
zarte Lammbkoteletts, gegrillt (2 Stick) - dazu GemuUse
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Boquerones fritos *
goldbraun frittierte Sardellen

Gambas a la plancha "
Garnelen, gegrillt

Gambas empanadas 8¢ FLO
knusprig panierte Garnelen

Gambas al ajillo * "
Garnelen in heiflem Knoblauch-Chili-Ol

Pincho de salmon
fein gewUrzter Lachsspief3, gegrillt

Filete de dorada
zartes Doradenfilet, mild gegrillt (1 StUck) - dazu Rosmarinkartoffeln

Filete de lubina
aromatisches Wolfsbarschfilet, gegrillt (1 Stick) - dazu Spinat

Filete de gallineta
zartes Rotbarschfilet, gegrillt (1 Stick) - dazu GemUse

Calamares fritos "' *
knusprige Tintenfischringe

Baby calamar a la plancha " ' *

Baby-Tintenfische, gegrillt

Sepia a la plancha P -®
zarter Sepia, gegrillt

Pulpo a la plancha " ' *

Oktopus, gegrillt

Pulpo y sepia al ajillo P " *

Oktopus & Sepia in Knoblauch-Chili-Ol
Pulpo y gambas al ajillo * " -*

Oktopus & Garnelen in Knoblauch-Chili-Ol

MUSIitOS de mar ABCDFEGLR
knusprig panierte Meeresfrichte-Sticks

Mejillones en tomate "'
Miesmuscheln in wirziger Tomatensofie
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790

750

9,50
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11,90

1250

750

890
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Patatas bravas
knusprige Kartoffelwirfel mit scharfer Sofie

Patatas alioli "¢
knusprige KartoffelwUrfel mit Alioli

Patatas fritas
klassische Pommes frites

Patatas dulce frita con alioli * ¢
knusprige SUfikartoffel-Pommes mit Alioli

Croquetas de espinacas® " "*
Spinatkroketten mit cremiger Fullung

Croquetas de jamon © P FR
knusprige Schinkenkroketten

Patatas mariposa con alioli *“
extra knusprige Kartoffel-Crispers im Wellenschnitt mit Alioli

Verdura a la plancha '
frisches GemuUse vom Grill

Champinones al ajillo
Champignons in Knoblauchdl gebraten

Pimientos de padron '
Bratpaprika mit Meersalz

Tapa de espinacas
wirziger Spinat

Esparragos empanados "
knusprig panierter Spargel, goldbraun frittiert

Queso de cabra con nuez, castana y miel © !

cremiger Ziegenkdse - verfeinert mit WalnUssen, Kastanien & Honig

590

590

6,90

6,20

0.50

6,50

590

590

6,50
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6,90

850



59

60

61

62

63

65

66

67

Tablas de tapas (Tapasplatten)

Tabla de tapas vegetarianas * “ ™" ©
vegetarische Tapasplatte

Tabla de tapas de carne *“ "

Tapasplatte mit Fleischvariation (Albéndigas, Chorizo, Ddtiles con bacon,

Lammpkotelett, HahnchenflUgel, Serrano Schinken, Beilagensalat)

Tabla de tapas de pescado * 8 ¢ DFOR

Tapasplatte mit Fischvariation (Fischfilet, Calamares, Gambas,
Miesmuscheln, Muslitos, Sardellen, Beilagensalat)

Tab]a de tapas mixta ABCDEOR
gemischte Tapasplatte mit Fisch & Fleisch - dazu Beilagensalat

Tabla de tapas .Estrella 48 CD.GLMR

Tapasplatte mit Rinder- & Hahnchenspief3, Albondigas, Calamares,
Boquerones, panierte Gambas, Chorizo, Muslitos de Mar & Beilagensalat

Platos de ninos (Kinderment)

Fideos con tomate **
Nudeln mit Tomatensofie

Pechuga de pollo con patatas fritas
Hahnchenbrustfilet mit Pommes frites
Tiras de pollo con patatas fritas
panierte H&hnchenbrust mit Pommes frites

Pescado empanado con patatas fritas * <1
panierter Fisch mit Pommes frites

1990

2290

2290

2290

2790

6,90

890

890

9.50



Paella (spanisches Reis-Plannengericht)

ab 2 Personen | Dauer: ca. 40 Minuten

68  Paella vegetariana "' p. P 1490
vegetarische Paella

69  Paella de pescado *""© o 1690
Fisch-Paella

70  Paella de carne P F O R p: P.! 1790
Fleisch-Paella

71 Paella mixta P PO R p.P! 1790

gemischte Paella

" Preis pro Person

Die Paellaist eines der berithmtesten Gerichte Spaniens und hat ihren Ursprung
in Valencia. Sie wird traditionell in einer grofen, flachen Pfanne zubereitet und
besteht aus spanischem Rundkornreis, der mit Safran verfeinert und in einer
aromatischen Brithe langsam gegart wird.

Je nach Rezeptur, wird die Paella mit Meeresfriicchten, Fleisch oder Gemiise
verfeinert - jede Variante hat ihren eigenen, einzigartigen Geschmack. In Spanien
gilt die Paella als typisches Gericht fur gesellige Runden, das direkt aus der Pfanne
serviert wird.

Unsere Paellas werden frisch zubereitet -
bitte beachten Sie die Zubereitungszeit von ca. 40 Minuten.
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Ensaladas (Salate)

Ensalada mixta
gemischter Salat mit Dressing

Ensalada de cebolla y tomate
Zwiebelsalat mit Tomaten & Dressing

Ensalada mediterranea ©
mediterraner Salat mit Tomaten, Mozzarella & Dressing

Ensalada del mar "
Salat mit Lachsfiletstreifen & Dressing

Ensalada de la casa
Haussalat mit Rindfleisch & Dressing

Ensalada marinera *
Salat mit Garnelen & Dressing

Ensalada campesina ©
Bavernsalat mit Hahnchenstreifen & Dressing

Ensalada rustica ©
rustikaler Salat mit Ziegenkdse, Speck & Dressing

Ensalada gourmet "

Gourmet-Salat mit Ziegenkdse, Walnussen, Kastanien & Dressing

Zu jedem Salat servieren wir ein Dressing lhrer Wahl:

Joghurt-Dressing
Mango-Dressing
Honig-Senf-Dressing oder
Balsamico-Dressing

0,90

6,90

790

16,90

19.90

1690

1590

1790

1790
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Platos Principales (Hauptgerichte)

Pollo a la plancha

zarte, saftige Hahnchenbrust mit Gemuse und Beilagensalat

Filete de cerdo
Filet vom Schwein mit Kartoffelecken und Beilagensalat

Filete de vaca (250 g)

saftiges Rumpsteak (250 g) mit Rosmarinkartoffeln und Beilagensalat

Salmén a la plancha P
gegrillte Lachsfilets mit Gemise und Beilagensalat

Pulpo a la plancha " "%
wrzig gegrillter Oktopus mit Grillkartoffeln und Spinat

| kg Gambas con patatas y ensalada * * "
1 kg frittierte Garnelen mit Kartoffelecken und Salat

Postres (Desserts)

Crema catalana *“©
katalanische Creme mit karamellisierter Zuckerkruste

Flan casero * ©©
hausgemachter Karamellpudding

Tarta de chocolate con helado de vainilla * ¢ 7S 11
warmer Schokokuchen mit Vanilleeis

ChLl]'l'()S ACFGH

frittierte Teigstangen mit Zimt & Zucker

Bola de helado ©
Kugel Eis

Helado de crema catalana “ "
Eis der Sorte "crema catalana”

Helado de naranja o de limén “" %"

Orangeneis oder Zitroneneis in Fruchtschale

1790

2290

2950

2390

26,90

2890

6.80

0,60

790

6,50

250

6,50

720
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Alergenos y aditivos (Allergene & Zusatzstoffe)

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
Hybridstamme)

Krebstiere
Eier
Fische
Erdnisse
Soja

Milch (von Siaugetieren wie Kuh, Schal, Ziege. Plerd und Esel und daraus gewonnene
Erzeugnisse; einschlieflich Laktose)

Schalenfriichte (Mandeln, Haselntisse, Walntisse, Cashewnuisse, Pekanntisse,
Paranasse, Pistazien, Macadamiantisse)

Sellerie
Senf

Sesam

Schwefeloxid und Sulfite in Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/| als
insgesamt vorhandenes Schwefeldioxid

Lupinen

Weichtiere
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Alkoholfreie Getrinke
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202
203
204
205
206
207
208

209
210

211

212
213
214
215

216

217
218
219

Wasser - Kohlenszure/still

Coca Cola (Zero)
Fanta

Sprite

Mezzo Mix
Ginger Ale

Bitter Lemon

Tonic Water

Fassbrause Zitrone

Fistee - Lemon/Pfirsich

Aplelsaft
Orangensaft
Traubensalt

Aplelschorle

Johannisbeer-/Trauben-
schorle

Rhabarber-/Maracujaschorle

Bananennektar
Johannisbeernektar

Kirsch-Bananennektar

Heifde Getrianke
220 Tasse Kaffee

221 Espresso

222 Doppelter Espresso
223 Milchkaffee

224 Cappuccino

225 latte macchiato
226 Carajillo - mit Alkohol

290

290
290
290
290
330
330
330

330
3.30
330
330

6,90

490
490
490
490

390
390

490
490
490
490
490

390

330
330
330

290
290
390
350
390
390
490

227 Tasse Tee
228 Frischer Minztee
229 Heilke Schokolade

Biere

230 Fruh Kolsch (vom Fass)
231 San Miguel (vom Fass)
232 Bitburger Pils

233 Kolsch Schuss

234 Kolsch Cola

235 Radler

236 Weizen - hell/dunkel
237 Weizen Pils

238 Bananenweizen
239 Weizen - alkoholfrei

240 Estrella Galicia
241 Desperados
242 Corona

243 Radler
244 Bitburger
245 Estrella
246 Vitamalz

Cocktails & Spritz
247 Aperol Spritz

248 Lillet Berry

249 Hugo

250 Limoncello Spritz
251 Granatapfel Cockeail
252 Himbeer Cocktail
253 Mojito

254 Caipirinha

290
390
3,50

3.60
3.60
3.60
3.60
3.60
3.60

500
500
550
500

4,50
490
450

390
390
450
390

6.90
6.90
6.90
6.90
6,90
6.90
790
790



Hausweine Spirituosen & Digestifs
Offener Wein Rioja - Rot, Weifs und Rosé

255 Glas 021 690 281 Vodka 390

256 Karaffe - mittel 051 1390 282 Tequila / Tequila Gold 3.90
257 Karaffe - grof 101 2690 283 Gordon's Dry Gin 390
284 Malteser Aquavit 390
Alkoholirei / Mocktails 985 Aalborg Iublil, Aciiiavi 390
258 Ipanema 590 086, TS 390
259 Mosquito 590 987 Bacardi 300
260 Himbeer-/Granataplfel Limonade 590 9288 Jack Daniels 450
261 _la Estrella” - Hauslimo Zitrone 590 9289 [ohnic Walker 450
262 Hugo Limonade 590
Schaumwein & Sekt 290 Ramazzotti 3.90
263 Cava - Glas 011 590 291 Fernet Branca 390
264 Cava - Flasche 0751 59,00 292 [agermeister 390
265 Kir Royal 021 690 293 Hierbas 390
- st /medium/trocken
Sangria
266 Sangria - Glas 021 690 294 Licor 43 3.90
267 Sangria - Karaffe mittel 051 1390 9295 Crema Catalana 390
268 Sangria - Karaffe grofy O] 2690 206 Sambuca 390
297 Baileys 390
Aperitifs 298 Vodka Caramelo 390
269 Martini Bianco 5cd 390
270 Martini Rosso 5¢ 390 '
971 Martini Extra Dry 54 300 299 Osborne Veterano 390
272 Sherry Medium Dry 5¢ 390 500" Qsborhe Magno 330
974 Sheery Dry Fiho 54 390 301 Orujo (Tresterbrand) 390
274 Ruby Port 5¢ 390 302 Bobadilla103 3.90
975 Tawny Port 5d 390 303 Williams (Birnenbrand) 390
276 Campari Soda 021 690 SRS AtEppRGnd B0
277 Campari Orange 021 690 S5 Carlos] S
278 Campari on the rocks 021 690 306 Cardenal Mendoza 690
979 Campari Sekt 021 690 307 Gran Duque de Alba 790

280 Cynar 02c 390



Vinoteca
(Weine)

401. Altos de Santiago - Chardonnay - V dI T de Castilla 26,90

Fruchtiger Weifwein mit blumigen und krauterigen Noten, frischer Séure, guter
Struktur und harmonischem Abgang. Ideal zu: Fisch in Sahnesofde, Meeresfrichten,
GeflUgel, mildem Kdase.

402. Oro de Castilla - Sauvignon Blanc - DO Rueda 2690

Weilwein mit tropischen Frichten, Zitrus, Stachelbeere, feiner Mineralitét, eleganter
Balance und fruchtigem Abgang. Ideal zu: marinierten Fisch-Tapas, Meeresfrichten,
Ziegenkdase, Salaten.

403. Torre la Moreira - Albarino - DO Rias Baixas 2090

Intensiv aromatisch, frisch, harmonisch, vollmundig, anhaltender Geschmack,
belebendes Finale. Ideal zu: Meeresfrichten-Tapas, Muscheln, gegrilltem Fisch,

Sommersalaten.

404. Leyenda del Caballero - Merlot - VdIT de Castilla 2490

Kraftig, fruchtig (Brombeere), mineralisch, balsamisch, wirzig, harmonischer Kérper.
Ideal zu: Fleisch-Tapas, dunklem Fleisch (z.B. Rind, Lamnm), gereiftern Manchego.

405. Ontanon Crianza - Tempranillo & Garnacha - DOC Rioja 2690

Balsamisch, Waldfrichte, Vanille, warm, dicht, reif, saftig, langes beerig-wirziges
Finale.ldeal zu: kraftigen Fleisch-Tapas, Lamm, Rind, gereiftem Kase, gegrilltem
Gemuse.

406. Hacienda Cutillas (10 Monate Barrique) - Monastrell - DO Jumilla 4990

Kraftvoll, kemplex, fruchtig, junges Holz, intensiv, ausgewogen, langer Abgang. Ideal
zu: gegrilltem Fleisch, Lamm, gereiftern Manchego.

407. Valleoscuro - Prieto Picudo & Tempranillo - DOP Valles de Benavente 1990

Kraftige rote Frichte, Pfirsich, blumig, elegant, frisch, harmonisch, leicht stf3licher
Abgang. Ideal zu: Fleisch-Tapas, gegrilltem GeflUgel, milder Manchego.



La Estrella - Tapas Restaurante

Rochusstrale 274 | 53123 Bonn

Tel. 0228 8426061 13
E-Mail: info@laestrella-bonn.de

Events & Kegelspafd
Sie planen eine Feier? Sprechen Sie uns an -
wir gestalten [hr personliches Tapas-Event.

Auch unsere Kegelbahn konnen Sie ab 4 Personen buchen -
fur gesellige Stunden voller Spafl und Genuss!

Ihre Meinung ist uns wichtig.

Sprechen Sie uns an oder bewerten Sie uns online -

wir freuen uns tber Ihr Feedback!

QR-Code einscannen:

oder besuchen Sie uns unter:
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